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STUDENE/TEPLE PREDKRMY ® >

Maslo s uzenym morkem a chlebem 119 K¢
Syr s fermentovanym medem s bylinkami, nakladanou kedlubnou a lanyzovym olejem 185 K¢
Smazené rybi kroketky z okouna nilského a lososa s kimchi majonézou 195 K¢
Zadélavané drstky se Sunkou, petrzelkou a chlebem 175 K¢
POLEVKY
Drubezi vyvar se zeleninou, masem a nudlemi 95 K¢
Krém z pecenych paprik a rajcat s bazalkovym pestem 120 K¢
HLAVNI JIDLA
Hovézi flap steak s bramborovym fondanem, pyré z peceného kvétaku, 450 K¢
marinovany fapikaty celer a silnd omacka
Sendvic s hovézim pastrami, marinovanymi okurkami, cervenou cibuli, 340 K¢
salatem s dijonskou hof¢ici a hranolkami s tatarskou omackou
Kynuty knedlik plnény konfitovanou vepirovou krkovici se zadélavanym 290 K¢
zelim, silnou $tavou a cibuli
Lusténinova sekana s veganskou svickovou omackou a ryzovymi knedliky 240 K¢
vegan, bez lepku, bez laktdzy
Kourem uzena veprova panenka s jalapeiio medovou glazé, 350 K¢
grilovanymi bataty a kukuri¢cnym krémem
Kureci supreme s opecenymi tvarohovymi noky se Spenatem, chrestem 340 K¢
a omackou z pecenych paprik
Spagety s ricottou, hraskem, matou a citronem 240 K¢
Risotto s nakladanymi cherry rajcatky, mozzarellou a bazalkou 260 K¢
JIDLA INSPIROVANA AFRIKOU
PsStrosi ragd s cervenym jihoafrickym vinem, zeleninou a batatovym pyre 380 K¢
Marocké kureci curry s olivami, chilli, koriandrem a chlebovymi plackami 340 K¢
Peceny nilsky okoun s grilovanou zeleninou a jemnou limetovou omackou 370 K¢
Cizrnovy tagine s kokosovym milékem, zeleninou, bramborami a ryzi 270 K¢
SALATY
Hlavkovy salat s tunakem, fazolovymi lusky, rajcatky, okurkami, varenym vejcem 260 K¢
a ancovickovou zélivkou
Bulgurovy salat s pec¢enou zeleninou, bylinkovym pestem a syrem feta 260 K¢
Grilovany syr halloumi se zeleninovym salatem s nakladanymi olivami a Cervenou cibuli 280 K¢
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DETSHA JIDLA

Nilsky okoun s bramborovymi hranolkami a citronovou zakysanou smetanou 195 K¢
Smazené kufreci stripsy s bramborovou kasi a zeleninovym salatem 175 K¢
Spagety s rajéatovou omackou a syrem 159 K¢
Tvarohové nocky v krémové jahodové omacce se strouhanym pernikem 169 K¢

DEZERTY

dle denni nabidky

Eclair plnény citronovym creme fresh a omackou ze slaného karamelu 155 K¢
Drobenkovy kolac se sezonnim ovocem 110 K¢
Kopecek zmrzliny nebo sorbetu 49 K¢
CHUTOVKY K PIVU

Skvarkova pomazanka s cerstvyym peprem, jarni cibulkou a naim chlebem 120 K¢
Utopenec z Hamplova spekacku v pikantnim nalevu s beranimi rohy a cibuli 120 K¢
s nasim chlebem

Bramborové chipsy s cesnekovym a bylinkovym dipem 95 K¢
Pecivo z nasi pekarny, maslo 48 K¢

NASE VYROBA V AREALU SAFARI PARKU

Veskeré nize uvedené speciality si od zdkladu vyrabime

s dirazem na nase desatero a jejich maximalni kvalitu:

Téstoviny, vyvar z kosti a korenové zeleniny tazeny pres noc
Hovézi pastrami, veprfovou panenka a morek ze ,stresni” udirny
V Safari Factory mame pekarnu, stloukame si zde také maslo a prazime kavu
Dezerty, zmrzliny a sorbety

Pivo, voda

PREJEME VAM DOBROU CHUT / CHAKULA CHEMA
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COLD STARTER/WARM STARTER =~ =

Butter with smoked bone marrow and bread 119 CZK
Cheese with fermented honey with herbs, pickled kohlrabi, and truffle oil 185 CZK
Deep fried fish croquettes made from Nile perch and salmon with 195 CZK
kimchi mayonnaise

Stewed tripe with ham, parsley, and bread 175 CZK
Poultry broth with vegetables, meat, and noodles 95 CzZK
Cream of roasted peppers and tomatoes with basil pesto 120 CZK
Beef flap steak with potato fondant, roasted cauliflower purée, marinated 450 CZK
celery, and rich sauce

Sandwich with beef pastrami, marinated cucumbers, red onion, lettuce 340 CZK
with Dijon mustard, and fries with tartar sauce

Steamed dumpling filled with confit pork neck, stewed cabbage, jus, 290 CzZK
and onion

Vegan Czech-style creamy vegetable sauce with legume loaf 240 CZK
and rice dumplings vegan, gluten-free, lactose-free

Smoke-infused pork tenderloin with jalapefio honey glaze, grilled 350 CZK
sweet potatoes, and corn cream

Chicken supreme with roasted ricotta gnocchi, spinach, asparagus, 340 CzK
and roasted pepper sauce

Spaghetti with ricotta, peas, mint, and lemon 240 CZK
Risotto with pickled cherry tomatoes, mozzarella, and basil 260 CZK

DISHES INSPIRED BY AFRICA

Ostrich ragout with South African red wine, vegetables, and sweet potato purée 380 CZK
Moroccan chicken curry with olives, chilli, coriander, and African style flatbread 340 CZK

Baked Nile perch with grilled vegetables and delicate lime sauce 370 CZK
Chickpea tagine with coconut milk, vegetables, potatoes, and rice 270 CZK
Head lettuce salad with tuna, green beans, cherry tomatoes, cucumbers, 260 CZK
boiled egg, and anchovy dressing

Bulgur salad with roasted vegetables, herb pesto, and feta cheese 260 CZK
Grilled halloumi cheese with vegetable salad, pickled olives, and red onion 280 CZK
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HIDS MEAL

Nile perch with chips and lemon sour cream 195 CZK
Fried chicken strips with mashed potatoes and vegetable salad 175 CzK
Spaghetti in tomato sauce and cheese 159 CZK
Cottage gnocchi in creamy strawberry sauce with grated gingerbread 169 CZK

DESSERTS

according to the daily offer

Eclair filled with lemon créme fraiche and salted caramel sauce 155 CzZK
Crumble cake with seasonal fruit 110 CZK
A scoop of ice cream or sorbet 49 CZK
Pork greaves in lard spread served with freshly ground black pepper, 120 CZK
spring onion, and our bread

Spicy pickled sausages with horn peppers, onion and our bread 120 CzK
Potato chips with garlic and herb dip 95 CZK
Our own bread, butter 48 CZK

OUR PRODUGTION AT THE SAFARI PARK PREMISES

All the specialties listed below are made from scratch
with a strong emphasis on our principles and the highest quality:

Pasta, Bone and root vegetable broth slow cooked overnight
Beef pastrami, pork tenderloin, and bone marrow from our rooftop smokehouse
At Safari Factory, we have a bakery, Coffee roaster and produce our own butter
Desserts, ice creams, and sorbets
Beer and Water

ENJOY YOUR MEAL / CHAKULA CHEMA
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KALTE VORSPEISE -

Butter mit gerauchertem Knochenmark und Brot 119 CZK
Kase mit fermentiertem Krauterhonig, eingelegtem Kohlrabi und Truffeldl 185 CZK
Panierte Nilbarsch- und Lachskroketten mit Kimchi-Mayonnaise 195 CZK
Eingemachte Kutteln mit Schinken, Petersilie und Brot 175 CZK

Gefliigelbrithe mit Gemise, Fleisch und Nudeln 95 CZK
Creme aus gebackenem Paprika und Tomaten mit Basilikumpesto 120 CZK

HAUPTGERICHTE

Rinder-Flap-Steak mit Kartoffelfondant, Blumenkohlpiree, marinierter 450 CZK
Stangensellerie und kraftige SoBe

Sandwich mit Rindfleisch-Pastrami, marinierten Gurken, roter Zwiebel, 340 CzK
Salat mit Dijon-Senf und Pommes frites mit Remouladensol3e

HefekloB mit Fiillung aus confiertem Schweinekamm mit eingemachtem Kraut, 290 CZK
kraftiger SoBe und Zwiebel

Vegane Gemiisecremesauce mit Hiilsenfrucht-Hackbraten und Reisknédeln 240 CzZK
vegan, glutenfrei, laktosefrei

Gerauchertes Schweinefilet mit Jalapeio Honig-Glaze, gegrillten StBkartoffeln 350 CZK
und Maiscreme

Hahnchen-Supréme mit gebackenen Quark-Nocken mit Spinat, 340 CZK
Spargel und Paprikasol3e

Spaghetti mit Ricotta, Erbsen, Minze und Zitrone 240 CZK
Risotto mit eingelegten Cherrytomaten, Mozzarella und Basilikum 260 CZK

YON AFRIKA INSPIRIERTE GERICHTE

StrauBenragout mit siidafrikanischem Rotwein, Gemuse und SiBkartoffelpiiree 380 CZK

Marokkanisches Hahnchencurry mit Oliven, Chili, Koriander und Brotfladen 340 CZK
Gebackener Nilbarsch mit Grillgemiise und feiner Limettensol3e 370 CZK
Kichererbsen-Tajine mit Kokosmilch, Gemise, Kartoffeln und Reis 270 CZK
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SALATE

Kopfsalat mit Thunfisch, Bohnenschoten, Tomaten, Gurken, gekochtem Ei 260 CZK
und Anchovis-Dressing

Bulgur-Salat mit gebackenem Gemiise, Krauterpesto und Fetakase 260 CZK
Grillkdase Halloumi mit Gemiisesalat mit eingelegten Oliven und roter Zwiebel 280 CZK

HINDERGERICHTE

Nilbarsch mit SiiBkartoffelpommes und mit Zitronensauerrahm 195 CZK
Paniertes Hahnchenstrips mit Kartoffelpiree und Gemusesalat 175 CZK
Spaghetti mit Tomatensofe und Kase 159 CzZK
Quark-Nockerln in Erdbeercremesof3e mit geriebenem Lebkuchen 169 CzZK

DESSERT

nach Tagesangebot

Eclair mit Zitronen-Créme-fraiche-Fiillung und Salzkaramellsauce 155 CZK
Streuselkuchen mit Friichten der Saison 110 CZK
Kugel Eis oder Sorbet 49 CZK
LUM BIER

Griebenaufstrich mit frischem Pfeffer, Frihlingszwiebeln und unserem Brot 120 CZK
Eingelegte Briihwurst in pikanter Lake mit Widderhorn-Peperoni 120 CZK
und Zwiebeln mit unserem Brot

Kartoffelchips mit Knoblauch-Krauter-Dip 95 CZK
Unserem Brot, Butter 48 CZK

UNSERE PRODUKTION AUF DEM SAFARIPARK-GELANDE

Alle unten genannten Spezialititen stellen wir von Grund auf
mit Nachdruck auf unsere zehn Gebote und auf hochste Qualitat her:

Nudeln, Uber Nacht gekochte Knochen- und Wurzelgemiisebriihe
Rindfleisch-Pastrami, Schweinefilet und Knochenmark aus der Dachraucherei
In der Safari Factory haben wir eine Backerei, eine Kaffeerdsterei und stellen hier Butter her
Desserts, Eis und Sorbets/ Bier und Wasser

GUTEN APPETIT / CHAKULA CHEMA
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PRIYSTAWKI NA ZINND/NA GIEPLD (D

Masto z wedzonym szpikiem i chlebem 119 CZK

Ser ze sfermentowanym miodem z ziotami, marynowanga kalarepa 185 CZK

i oliwg truflowa

Smazone kulki rybne z okonia nilowego i fososia z majonezem kimchi 195 CZK

Zaprawiane flaki z szynka, pietruszka i chlebem 175 CZK

LUPA

Rosot drobiowy z warzywami, migsem i makaronem 95 CZK

Krem z pieczonej papryki i pomidorow z bazyliowym pesto 120 CZK
DANIA GEOWNE

Wotowy flap steak z fondantem ziemniaczanym, puree z pieczonego kalafiora, 450 CZK

marynowany seler naciowy i wyrazisty sos

Sendwich z wotowym pastrami, marynowanymi ogérkami, czerwonga cebula, 340 CZK

satatkg z musztarda Dijon i frytkami z sosem tatarskim

Knedel nadziewany konfitowana karkowka wieprzowa z zasmazang kapusta, 290 CZK

wyrazistym sosem i cebula
Weganski sos warzywno-$smietankowy ,svickova“ z pieczenig rzymska z roslin 240 CZK

straczkowych i ryzowymi knedlami
wegariskie, bezglutenowe, bez laktozy

Wedzona dymem poledwica wieprzowa z glazurg miodowa z jalapefio, 350 CZK
grillowanymi batatami i kremem kukurydzianym

Supreme z kurczaka z opiekanymi kluskami leniwymi ze szpinakiem, 340 CzZK
szparagami i sosem z pieczonej papryki

Spaghetti z ricotta, groszkiem, mieta i cytryna 240 CZK
Risotto z marynowanymi pomidorkami koktajlowymi, mozzarellg i bazylia 260 CZK
Ragout ze strusia w czerwonym potudniowoafrykanskim winie, warzywami 380 CZK

i puree z batatow
Marokanskie curry z kurczaka z oliwkami, chili, kolendra i plackami chlebowymi 340 CZK
Pieczony okon nilowy z grillowanymi warzywami i fagodnym sosem limonkowym 370 CZK

Tagine z ciecierzycy z mlekiem kokosowym, warzywami, ziemniakami i ryzem 270 CZK
Salatka mastowa z tunczykiem, fasolka szparagowa, pomidorkami, ogérkami, 260 CZK
gotowanym jajkiem i sosem z anchois

Satatka z bulgurem z pieczonymi warzywami, ziotowym pesto i serem feta 260 CZK
Grillowany ser halloumi z satatkag warzywna z marynowanymi oliwkami 280 CZK

i czerwong cebula
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DANIA DZIEGIECE

Okon nilowy z frytkami i kwasng smietang cytrynowa 195 CZK
Smazone stripsy z kurczaka z puree ziemniaczanym i satatkag warzywna 175 CzZK
Spaghetti z sosem pomidorowym i serem 159 CZK
Kluski z twarogu w kremowym sosie truskawkowym z tartym piernikiem 169 CZK

DESERY

wg aktualnej oferty dnia

Ekler z cytrynowym creme fresh i sosem z stonego karmelu 155 CZK
Ciasto z kruszonka z sezonowymi owocami 110 CzK
Gatka lodow lub sorbetu dnia 49 CZK
DO PINA

Skwarki ze swiezym pieprzem, cebulg dymka i naszym chlebem 120 CZK
Marynowana kietbasa w pikantnej zalewie z baranimi rogami i cebulg 120 CZK
z naszym chlebem

Chipsy ziemniaczane z dipem czosnkowo-ziotowym 95 CzZK
Nasz chleb, masto 48 CZK

NASZA PRODUKGJA NA TERENIE PARKU SAFARI

Wszystkie wymienione ponizej specjaty przygotowujemy od podstaw

z naciskiem na nasze zasady i ich maksymalng jakosé:

Makarony, bulion z kosci i warzyw korzeniowych gotowany przez noc
Pastrami wotowe, poledwica wieprzowa i szpik z wedzarni na dachu
W Safari Factory mamy piekarnie, palarnie kawy i produkujemy tu masto
Desery, lody i sorbety/piwo, woda

SMACZNEED / CHAKULA CHEMA

| ¢ )\




€O DXL €0 20 DXL XY XX WM XKD

GEPOVANE PIVO PRIMO 7 TANKU

White Rhino Beer - svétly lezak 041 69 K¢
African Queen Beer - APA 041 69 K¢
Zambezi Beer - ALE 041 65 K¢
Safari Beer 041 69 K¢
Black Rhino Beer — tmavé pivo 0,33 | - lahev edice special 79 K¢
Kili Beer - IPA 0,33 | - lahev edice special 79 K¢
Snyt 59 K¢

Karel Capek uvddi, Ze $nyt piji znalci piva, ale to kvili tomu, Ze za malé pivo by se stydéli.
Navic podle néj snyt zcela urcité nezanikne, nebot s nim by zmizel oblibeny prechod
a kompromis mezi ,ddt si jednu a nedat si uz nic”. Snyt je aspori néco vic nez nic,
i kdyz to neni plnd sklenice. A proto se udrZi jako vétsina kompromist, zvidsté v Cechdch.

Degustacni set - doporucujeme na Uvod 4x0,1 | 79 K¢
Birell - nealkoholicke 031 49 K¢
05| 65 K¢

WHITE RHINO BEER SVETLY LEZAK [ 1.9 % Vol

Klasicky, spodné kvaseny lezak plzenského typu s plnou chuti a pfijemnou horkosti.
Alkohol 4,9 % obj. IBU 39

BLAGK RHINO BEER TMAVE PIVO w 5,0 % VoL

Svrchné kvaseny Coffee Stout s krasné hustou pénou. Pivo ma ve skle skoro ¢ernou barvu a
v chuti a vlini je velmi patrna Cerstvé prazena kava. Pouzivame nasi kavu Safari coffee.
Alkohol 5,0 % obj. IBU 26

AFRIGAN QUEEN BEER APA LI 1.5 % VoL

Svézi, svrchné kvasené pivo, pfi jehoz vyrobé pouzivame jako jedni z méala v Evropé ,African
Queen Hops" tj. chmel Africké kralovny z Jihoafrické republiky.
Alkohol 4,5 % obj. IBU 34

HILI BEER IPA ¥ 6.2 % VOl

Polotmavé, svrchné kvasené a velmi silné pivo plné sladu a chmele s vyraznou chuti
a lehkymi tény citrust.  (svézi jako horolezci pri vystupu na nejvyssi Africkou horu)
Alkohol 6,2 % obj. IBU 5895 horkost dle vysky hory Kilimanjaro

LAMBEZI BEER ALE 0 3.5 % Vol

Lehké, svrchné kvasené pivo chmelené Southern Passion z Jihoafrické republiky,
ktery vznikl vy$lechténim ze Zateckého poloraného ¢erveridku — a kruh se tim uzavrel!
Alkohol 3,5 % obj. IBU 30

SAFARI BEER - LETN] PSENIGE LI 1.5 % VoL

Lehké a svézi pivo inspirované vlivem bavorskych sladk( v Africe. Vyssi podil kvasnic dodava
pivu charakteristicky zakal.
Alkohol 4,5 % oby. IBU 24

SAFARI BEER - ZIMNI TAZVOR W 5.8 % VO

| v Africe jsou nékdy noci chladné, proto nabizime v zimé polotmavé pivo s jemnou chuti
zazvoru pro zahrati.
Alkohol 58 % obyj. IBU 25
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APERITIVY

Martini Bianco / Extra dry 0,11 80 K¢
Martini Rosato / Fiero 0,11 80 K¢
Aperol Spritz 021 140 K¢
Fiero & Tonic 021 140 K¢
Campari Bitter 0,051 90 K¢
Sherry Pedro Ximenez 12 y.o. 0,051 110 K¢
Porto Quinta das Carvalhas - ruby, tawny 0,05 | 90 K¢
Crodino - nealkoholicky bitter 0,175 | 120 K¢
ROZLEVANA VINA

Jihoafrické vino Fangalo 0,15 | 69 K¢
bilé, rizové, cervené 051 190 K¢

11 330 K¢
Sumivé vino FRIZZANTE 0,11 70 K¢
Nealkoholické vino Revine 0,11 69 K¢

Informace o specifikaci vina, mnozstvi alkoholu a cukru vdm sdéli obsluha.

DESTILATY 0,00 L

Slivovice R. Jelinek 70 K¢
Hruskovice R. Jelinek — Williams kosher 90 K¢
Vodka Finlandia 70 K¢
Gin Beefeater 70 K¢
Gin Bombay Sapphire 90 K¢
Bozkov original 50 K¢
Tequila El Jimador — blanco/reposado 80 K¢
Calvados Normandie 95 K¢
Grappa di Barbera Paolo Marolo, Piemonte 160 K¢
Grappa di Barolo riserva Paolo Marolo, Piemonte 190 K¢
LIKERY 0,0U [
Becherovka 60 K¢
Jagermeister 80 K¢
Amarula 70 K¢
RUMY 0,04 L
Brugal 1888 170 K¢
Ron Zacapa Centenario 23 y.o. 190 K¢
Ron Zacapa X.O. 450 K¢
Bozkov Republica Exclusive 80 K¢
Bacardi Carta Blanca 80 K¢
Diplomatico reserva 210 K¢
Diplomatico Mantuano 150 K¢
Don Papa 160 K¢
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WHISKEY / BOURBON 0,0u L

Jack Daniel’s 95 K¢
Jack Daniel’s Gentleman Jack 120 K¢
Jack Daniel’s Honey 110 K¢
Jameson / Tullamore Dew 85 K¢
Chivas Regal 12 y.o. 120 K¢
COGNAG / BRANDY 0,04 L
Metaxa 7* 95 K¢
Godet V.S.O.P. 170 K¢
Godet Gastronom 21 century 270 K¢
Godet Pearadise 190 K¢
NEALKQHOLICKE NAPOJE
Karafa s vodou a citrénem 05| 49 K¢
z nasich artézskych studni 11 69 K¢
Limonada — bezinkova / zdzvorova / Zanzibar 05| 65 K¢
Mango a maracuja / draci ovoce 0251 75 K¢
Coca-Cola, Coca-Cola zero, Fanta, Sprite 0,331 78 K¢
Kinley Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Rose 0251 75 K¢
Natura jemné perliva, neperliva 031 58 K¢
Cappy - pomerang, jablko, jahoda, multivitamin 0,25 | 75 K¢
KAVA SAFARI GOFFEE
Kava Quagga ristretto, espresso, lungo 65 K¢
40% Robusta Kamerun, 30% Arabika Etiopie, 30% Arabika Tanzanie
Kava Equus ristretto, espresso, lungo 65 K¢
40% Robusta Uganda, 20% Robusta Kamerun, 20% Arabika Tanzanie, 20% Arabika Etiopie
SAFARI COFFEE s Jihoafrickym likérem Amarula 95 K¢
Doppio 99 K¢
Latté macchiato 89 K¢
Flat white 108 K¢
Cappuccino 75 K¢
Videnska 75 K¢
Turecka 59 K¢
Ledova se Slehackou 85 K¢
Mléko do kavy 8 K¢
Mléko bez laktézy, ochucené 15 K¢
TEPLE NAPOJE
Sypany caj Rooibos ¢erveny / Honeybush - 100% organic 69 K¢
Caj matovy / zazvorovy, citrén, med 69 K¢
Caj Ellies Diamond, citrén, med 59 K¢
Chai Latte - smés ¢erného CHAI caje, mléka, cukru a pfirodniho aromatického koreni 79 K¢
Cokolada se $lehackou 75 K¢
Grog s citronem (Bozkov original 0,04 1) 69 K¢
Svarené vino (vino 0,15 ) 75 K¢
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Vinnou kartu jsme pro vas pripravili ve spolupraci s pani Elsie Pells, Cape Wine Master.
Elsie je svétové uznavanou odbornici ve vinarském pramysilu,
kde na rGznych pozicich stravila vice nez 30 let.

Je také rovnéz znama svoji publikacni ¢innosti a pfednaskami, napf. na International
Wine Academy v San Francisku, na University of Western Australia v Sydney,
nebo na Cape Wine Academy v Jihoafrické republice.

Jako odborny porotce se Elsie Ucastni mnoha mezinarodnich vinarskych soutézi. Je také
pravidelné zvana jako hodnotitel na soutéz Vinaf roku v Ceské republice. S viny
z domacich vinohrad je tedy velmi dobfe seznamena a pro tuto vinnou kartu vybirala
vina jak z Jihoafrické republiky, tak vina od moravskych a ceskych vinar.

V nasi nabidce naleznete jak vina pro kazdy den, tak i vina pro mimoradné
a slavnostni prilezitosti. Nas personal vam bude velmi rad napomocen pfi vybéru.

VINA FANEALD
TAPADNI KAPSKD, JIHDAFRICKA REPUBLIKA

FANGALO BILE
Lehké a svézi bilé vino s jemnym aroma tropickych plodd 340 K¢
a Cistym ovocnym zavérem.

FANGALO RUZOVE
Lehké polosladké rizové vino s pritazlivym aroma zralych 340 K¢
jahod, vyznacuje se lahodnou sladkosti a svézesti.

FANGALO CERVENE
Cervené vino s viini na slunicku vyzralych évestek, vyrovnanou bohatou 340 K¢
chuti, ktera vybizi k dalSimu napiti.

.22,
2,

PRODEJEM JIHOAFRICKYCH ViN od spolecnosti House of Wine, spolecné podporujeme
v Jihoafrické republice organizaci Pebbles, kterd existuje jiz vice nez 20 let
a vzdélava deti, jejichz rodice pracuji na tamnich vinicich.
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SERTY A PROSEGCA

PROSECCO FRIZZANTE DOC TREVISO 350 K¢
Oblast Veneto, ltalie
Svézi pfijemné vino ovocné a kvétinové viiné a harmonické chuti.

PROSECCO SPUMANTE DOC TREVISO 490 K¢
Oblast Veneto, ltalie

Podmanivé vino svétlé slamové zluté bary, svézi, ovocné a kvétinové

viné a nasladlé harmonické pfijemné chuti.

DE GRENDEL MCC CAP CLASSIQUE BRUT 750 K¢
Oblast Zapadni Kapsko, Western Cape, Jihoafricka republika

Svézi aroma zelenych jablek a bilych broskvi s nadechem kandované

citronové kury, bohata chut's citrusovymi tony a rafinovanym dlouhym

zakoncenim. Vyrobeno klasickou Sampanskou metodou.

D ’ARTIGNY CUVEE PRESTIGE BRUT - nealkoholické vino 360 K¢
Francie

V chuti svézi, jemny a dobre vyvazeny. Diky Setrné metodé dealkoholizace

si tento sekt zachoval intenzitu viiné i jemné chlebové tony odridy

Chardonnay, ze které je vyroben. Barva jasna, Cista s pfijemnym perlenim.

VINA T MORAVY * BILE

RYZLINK VLASSKY, POZDNi SBER 430 K¢
Vinarstvi Volarik

Mohutné polosuché vino se silnym mineralnim projevem a pfijemnou pikantnosti.

PALAVA, POZDNI SBER 340 K¢
Vinné sklepy Zapletal

Podoblast Velkopavlovicka
Aromatické polosuché vino s tény medu a tropického ovoce.

VELTLINSKE ZELENE, POZDNi SBER 320 K¢
Vinné sklepy Zapletal

Podoblast Velkopavlovicka

Krasné korenité vino, typickad odriida dané oblasti.

VINA 7 GECH * GERVENE

PINOT NOIR, POZDNi SBER 450 K¢

Zamek Lobkowicz Roudnice
Lehké, elegantni suché vino s typickou cihlovou barvou. Ve viini dominuje ovoce

v podobé ostruzin, tfeSni a lesnich jahod. Jemné je zde patrna i stopa
dfevéného sudu, ve kterém vino zralo 24 mésicd.

GASTRO ( - )‘ (D
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PREMIOVA VINA = BILE

RIESLING FAMILIE RAUEN 540 K¢
Oblast Mosel, Némecko

Moselska vina patfi trvale mezi svétové uznavanou vinarskou spicku.

Strmé vinice nad fekou, ptda a severni klima produkuji vytecna bila vina

plna svéZesti s jedineCnym ovocnym charakterem, jako nikde jinde na svété.

PINOT GRIGIO SIOR SANTE 490 K¢
Oblast Treviso, Italie - Vinarstvi La Salute
Vinice, ze kterych hrozny pochazi jsou z velké Casti zasazeny pobliz feky Piave.

PHANT CHARDONNAY 380 K¢
Oblast Western Cape, Jihoafricka republika.

Vinice se nachazi v Urodné oblasti Paarl, na Uboci nadherného pohori

Drakenstein. Hrozny, které jsou vystaveny prudkému africkému slunci,

jsou neustale ochlazovany vankem od Atlantického oceanu. Vytrvaly chladny

vanek zpomaluje dozravani hroznd, coz je velmi dulezité pro dosazeni plné

zralosti a tim skvélé kvality. Jemné citrusové prichuté a bohata krémova

textura vznika prodlouzenou dobou kvaseni a perfektné doplniuje tony

Cerstvého jablka a medu.

PHANT SAUVIGNON BLANC 380 K¢
Oblast Western Cape, Jihoafricka republika

Aromatické vino s pfijemnou kyselinkou, ktera po kazdém dousku

zanechava v Ustech osvézujici dojem. V chuti jsou zretelné tony zeleného

jablka a fik(i, vyrazna a odrlidové typicka viiné. Lehké, osvézuijici vino.

PREMIOVA VINA = GERVENE

PHANT CABERNET SAUVIGNON 380 K¢
Oblast Western Cape, Jihoafricka republika

Chut zralého ¢erného rybizu, borlvek a Svestek se spodnim ténem oliv,

susenych bylin a naznakem cedrového dreva, chutové vyvazené vino

s dlouhotrvajicim doznivanim. Suché Cervené vino, zralo v sudech

z francouzského dubu po dobu 6 mésicu.

PHANT PINOTAGE RESERVE 550 K¢
Oblast Western Cape, Jihoafricka republika

Klasické provedeni tolik zadané odrlidy Pinotage. PIné, bohaté a suché vino

jiskrné rubinové barvy, vyrazné korenité viiné s podtdny cerstvych tresni, jahod

a susenych Svestek. V chuti dominuje ovoce, vynika dlouhym chutovym

doznivanim a harmonickou tfislovinou. Zraje 18 mésicl v barrique sudech.

Gnsmo ( SAFARI PIVOVAR
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SAFARI GASTRO KALENDAR 2025/ 2026

Velikono¢ni menu s nasimi bylinkami 18.4. - 21.4.2025
Carodéjnické menu 25. - 27.4.2025

Den ochrany prirody 16. -18.5.2025
Vegetaridnskad a veganska udrzitelna menu s vyuZitim lokdlnich a sezonnich surovin

Mezinarodni den Afriky 23.5. - 25.5.2025
To nejlepsi z Cesty do Afriky

(=171 =]

)) Piknik u ,Jezera hrocht“ cerven - zafi 2025
Vyhlidka u Jezera hrochii, 2-8 osob

Africka vecere v ,Café Karen” cerven - zari 2025 ((
Terasa Café Karen, 2-6 osob

Mezinarodni den zvirat 4.10.2025
Degustacni menu 3.10. - 5.10.2025
Vegetaridanska a veganska jidla jako symbol respektu k fauné

Dynové menu ,,v tydnu ducha” 24.10. - 2.11.2025
Svatomartinské menu 11.11.-16.11.2025
Vanoc¢ni menu 24.12. - 28.12.2025
Silvestrovské menu 31.12.2025
Gastronomicka stopa Africké cesty

Jifiho Hanzelky a Miroslava Zikmunda
9.1. - 8.3.2026

Valentynské menu 14.2.-16.2.2026

Mezinarodni den vody 22.3.2026
Degustacni menu 21.3.- 23.3.2026. Lehka a hydratujici jidla inspirovana africkymi rekami

YT 0 20 ) JH XX ) B8 ¢y
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NASE DESATERD

BEZ PALMOVEHQ OLEJE - U NAS HO NENAJDETE
UDRZITELNE MENU - JiDLA SETRNA K PRIRODE, ROSTLINNE ALTERNATIVY A VYBRANE SURDVINY

PRIPRAVUJEME VYVARY, TESTOVINY, KAVU A PEGIV T NASi PEKARNY VZDY GERSTVE A KVALITN]
VVROBOU PIVA PRISPIVAME NA OCHRANU NOSOROZC A VVROBOU KAVY NA ZEBRY BEZHRIVE
POUZIVAME VEJGE .00 STASTNYCH SLEPIGEK™ 2 PODESTYLKY
NAKUPUJEME KOLEM KOMINA + ¥ AFRIGE

GHOMBO KELIMKY, DREVENE PRIBORY, PAPIRVA BRGHA, KELIMKY A TALIRE
MAXIMALNi SNAHR 0 TRIDENi 0DPADI
100% RECYKLOVANY PET NA NASE PIVNI LARVE

ELEXTROMOBILITA V AREALU
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NSDROTES, SLON, HROCH MASTKOVE SOSKY 2 KENI

~ : Sosky jsou ru¢né zhotoveny kameniky

180 “c . /3 kmene Kisi z oblasti vesnice

MISKA HROCH MALA. MISKA MALA < Tabaka, kterd je jedinym mistem
L ]

v Keni, kde se tézi kdmen zvany
mastek. Kamenici hrubé opra-

v

190 Ki
SLON SYIGEN, MISKA HROGH VELKA

cuji a poté zeny z komunity
vyhladi, dekoruji, nabarvi

3tl Ki
MISA VELKA 130 ki

a vylesti. Zisk z prodeje

je pouzit na financovani

~ rozvoje komunitniho

centra Ostrov Nadéje na

Rusinga Island ve Viktoriiné
jezere v Keni.
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