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v CSR po 2. svétové vélce a zaloZe-
nim albanistické katedry na FF UK,
byt ne s dlouhym trvanim. Dale si
v§ima vzajemnych vztaht v oblas-
ti vazné hudby, pripomina radu
studentd na prazské konzervatori.
Stranou nezustali ani albansti stu-
denti na UMPRUM a samoziejmé
na FAMU. Kapitola je zakoncena
souhrnem prekladt literarnich dél
do obou jazyktl a charakteristikou
spolkové cinnosti, zvl. Spolecnosti
pratel Ceska.

Treti blok textli je zaméren vy-
razné soucasné a klade dtiraz na re-
alné i mozné Grovné spoluprace
v oblasti vzdélavani i turistiky
a s tim souvisejici projekty. Nejprve
Orkida Backus Borshi sumarizuje
prvni obdobi nové albanistiky na
FF UK vcetné exkurzu do Jarnikovy
éry a do prvniho pokusu o ustaveni
ceské albanistiky z 50. let 20. stoleti.
Na néj navazuje text Iliriana Kuky,
mimofadného a zplnomocnéného
velvyslance Albanie v CR, ktery
zhodnocuje aktualni stav cesko-
-albanskych vztahti v historickém

kontextu. Celd publikace je pak
uzaviena kapitolou Jaroslava Ludvy,
byvalého velvyslance CR v Albanii
a soucasného velvyslance v sousedni
Severni Makedonii, o turistice jako
fenoménu pomahajicimu integrovat
albanské v mnoha smérech vyrazné
tradi¢ni prostredi do toho moderni-
ho evropského.

Publikace je zakoncena anglickym
summary a medailénky jednotlivych
autort. Literatura a prameny jsou
pripojeny ke kazdé kapitole zvlast.

Potencial ¢esko-albanskych vzta-
ht je v blizkém i stfednédobém ho-
rizontu bezesporu znacny. Presto je
zajem ceské etnologie o tento bal-
kansky region stale maly, byt tradice
existuji a je na co navazovat. Prvnim
piislibem je memorandum o vzajem-
né spolupraci mezi Filozofickou fa-
kultou UK a Albanskou akademiti
véd z loniského roku, v némz je pod-
pora etnologickych vyzkumi pfimo
zminéna. Recenzovana publikace
je jisté velmi dobrou informacni za-
kladnou pro kazdého potencialniho
zajemce o spolupraci s Albanii.

Jaroslav Otlendsek (EU AV CR, v. v. i., Praha )

Jan Simanek. Doudlebsko v kuchyni a u stolu.
Lidova strava z jihu Cech. Ceské Budé&jovice: Veduta
nakladatelstvi a vydavatelstvi, 2021. 256 s. + 16 s.
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Zd4a se, ze Doudlebsko nalezlo
v nasi globaliza¢ni dobé¢ svého auto-
ra. Autora, ktery vychazi z divérné

394

znalosti regionu a jeho kulturnich
specifik v minulosti, usiluje branit zi-
votaschopnost téchto specifik (nebo
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jejich reliktt) v soucasnosti a proka-
zat, ze Doudlebsko zije jako svérazny
kulturni region, Ze neni rozmyvano
modernizaci, uniformitou ani turis-
tickym préimyslem. Ze Zije v pocitech
sounalezitosti a sebeidentifikace
svych obyvatel. V tizemnim vyme-
zeni Doudlebska autor respektuje
rozsah tradi¢ni narodopisné oblasti
v souladu s charakteristikou Josefa
Vareky, a to prostorem dvanacti vy-
jmenovanych farnosti, které udrzuji
tradi¢ni kulturni zvlastnosti. Své-
bytnost a kulturni specifika si tento
region dlouhodobé vytvarel a ucho-
vaval diky poloze na ¢esko-némecké
jazykové hranici. Po prvnich dvou
publikacich (Putovdni Doudlebskem
za jeho pismaky, 2015 a Doudlebsko
od jara do zimy: vyrocni zvyky, slav-
nosti a zabavy, 2019) se autor témér
vrhnul na téma doudlebské kuchy-
n¢ a tradi¢niho stolovani, aby stihl
vyuzit pamétové zdroje, respektive
vypovédi nejstarsich informatort,
s nimiz navazal kontakty v predcho-
zich vyzkumech. Uctyhodny seznam
vice nez osmi desitek respondentd,
s nimiz vedl rozhovory a poridil
zvukové i pisemné zadznamy, sveédci
o dikladnosti a autorové hlubokém
zaujeti. Casové se autorovo pojed-
nani vztahuje k letiim 1850-1953,
s exkurzy do starsi doby i do soucas-
nosti. Horni hranice (1953) autorova
zajmu ma metodické opodstatnéni
v podstatnych zménach, jimiz byly
predevsim konec pridélového sys-
tému na potravinové listky a body,
ménova reforma a kolektivizace ze-
médélstvi.

Tradici predavanou kuchyni
a stravovaci zvyklosti na Doudleb-
sku chape autor jako soucast specifik
lidové kazdodennosti jihoceského
venkova. Pojednava o nich v celé
strukture funkci a v kontextu vyro-
by, spolecenského statusu i tradi¢ni
obradnosti. Metodicky je zajimavé
sdéleni, ze rezignoval na vyuziti pa-
métnikt z doudlebskych méstecek
Borovany, Trhové Sviny a Velesin,
kde predpoklada stravovaci zvyk-
losti ovlivnéné moznostmi nakupu
(i kdyz by eventualni komparace
mobhla resené téma obohatit). Zv1ast-
nosti venkovské kuchyné Doudleba-
ni jsou podle autora dany povahou
zemédélské vyrobni oblasti, vysokou
mirou samozasobitelstvi, socialnimi
rozdily a kulturnimi tradicemi. Stu-
die je zpracovana kombinaci historic-
kych a narodopisnych metod, s vyu-
zitim terénniho vyzkumu a studia
pisemnych prameniti. Z pisemnych
prament vycerpal autor predevsim
dostupné obecni a rodinné kroniky
a memoary, tisténé i rukopisné. Te-
rénni vyzkum povazuji za fundamen-
talni pfinos publikace. Spolupracova-
li na ném i studenti historie Jihoceské
univerzity v Ceskych Budéjovicich,
kde autor ptisobi. V realizované po-
dobé byl tento vyzkum nepochybné
¢asov¢ i metodicky velmi narocny,
ale nepochybuiji, ze z jeho vysledkti
muze autor tézit i nadale pfi zpra-
covani dalsich aspektti subkultury
doudlebské narodopisné oblasti. Se-
znam odborné literatury, jiz se autor
inspiroval a z niz ¢erpal, je obsahly
a reprezentativni. Autor sam jako
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predobraz své studie uvadi praci
J. Stiky Lidova strava na Valassku
(1980), coz bylo ve své dobé prii-
kopnické dilo, kombinujici pristup
antropologicky se sociologickym.
Knizka ma logicky usporadanou
strukturu. Po historicky koncipo-
vaném tvodu se pridrzuje postupu
obvyklého v podobnych publikacich
o lidové stravé. S malou vyjimkou:
kapitolka Vateni u panii — na fardch
a panskych sidlech (samozfejmé v ram-
ci pojednavaného regionu) je vhod-
né predsazena pro mozné inspiracni
zdroje venkovské kuchyné. Sluzky
ze zameckych i farskych kuchyni
vnasely inovace i do kuchyni vlast-
nich. Ty predstavuje autor po stran-
ce inventarniho vybaveni a techno-
logickych moznosti, véetné relikta
cernych kuchyni a tzv. sporakové re-
voluce. Déle prechézi k dostupnym
surovinam, k pecivu, pokrmim
mléénym, vaje¢nym, k ovoci a ze-
leniné, mou¢nym a bramborovym
jidldm a masu, pojednava i nutné
nakupy, kofeni a pamlsky. Krom

pokrmt vSedniho dne se autor za-
byva i pokrmy svatecnimi, chysta-
nymi pro vyro¢ni svatky i pro svat-
ky rodinného cyklu. Exkurzy davaji
nahlédnout do hospody v rtiznych
situacich jejitho fungovani, do stra-
vovani na cestach (femeslnickych
vandrech), do kuchyné dob nouze
a nedostatku. Stravovani v autoro-
vé pojeti je jednim z aspektt lidové
kazdodennosti, nebot tento termin
zahrnuje jak vSedni dny, tak dny ob-
vyklych svatku.

Pojednani obsahuje velké mnoz-
stvi informaci, pro etnologa casto
objevnych. Napriklad mistni prezi-
vani obecni pastvy a obecnich hro-
mad az do pocatku 20. stoleti, vareni
domaciho piva o znich, obycej cho-
zeni s cigrem nebo poznatky o ne-
zvykle vysoké mife vyuzivani brusi-
nek v doudlebské kuchyni. Zahrnuje
ale i radu zvlastnosti jazykovych.
Slyseli jste jinde nez na Doudlebsku,
ze pripijenim na pohfebni hostin¢ se
omyvaji neboztikovi nohy?

Lydia Petratiovd (EU AV CR, v. v. i., Praha )

Lenka J. Budilova a kol. Etnické skupiny, hranice
a identity. Brno: Centrum pro studium demokracie
a kultury, 2021, 155 s. ISBN 978-80-7325-527-5

Tenka publikace rozdélena
do Uvodu a péti samostatnych stati
se zabyva vyvojem socialné-védniho
studia etnicity i aktualni podobou
diskurzu etnickych studii. Referenc-
nim bodem, ke kterému se vSichni
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autofi vztahuji (tj. ¢esti antropo-
logové Marek Jakoubek a Lenka
J. Budilova, historik Miroslav
Hroch, viid¢i postava antropolo-
gického studia etnicity Thomas H.
Eriksen a spoluautor Ethnic Groups



